
Iceberg et Colraves râpés

Manchons de poulet (France) aux épices
Emincé de pois Chimichurri

Riz Fairtrade bio à la tomate et Aubergines poêlées
Yogourt myrtilles (Nurs : Yogourt nature)

~
Madeleine et Clémentine  (Nurs : Pain fermier)

Betteraves cuites aux dés de poires

Boulettes de veau (Suisse), Sauce aux olives
Boulettes de soja aux olives

Pomme purée et Légumes grillées

Banane bio

~
Brioche de l'artisan & carrés de chocolat (Nursery Yogourt nature)

Potage aux légumes oubliés

Aiguillettes de colin multigrains (Atlantique) au four, Citron bio
Aiguillettes de soja

Cœur de blé et Carottes bio de Bremblens braisées

Crêpe à la confiture (Nurs: Crêpe nature

~
Compote de pommes du Valais et Yogourt nature  

Salade verte bio de Bremblens

Fagottini aux 5 légumes, Sauce tomate cuisinée
Idem

Grana padano râpé
Gâteau au maïs et pommes de Pablo

~
Pain mi- blanc et Emmental AOP

Salade mêlée Novae

Hachis Parmentier de bœuf (Suisse) 
Hachis végétarien à la proteine de champignons

Yogourt aux abricots (Nurs: Yogourt nature

~
Pain d'épices et manges en cubes (Nursery pain complet)

MENUS DE LA SEMAINE

du 25.11 au 29.11.24

Ces menus, validés par nos responsables nutrition, peuvent faire l'objet de changements sous réserve 

d'approvisionnement. Bon appétit !

Les préparations peuvent contenir des traces des 14 allergènes officiels connus. 

MARDI

MERCREDI

JEUDI

VENDREDI

LUNDI


