
Chou blanc et carottes

Cordon bleu de poulet (France) au four
Escalope végétale panée

Mezze penne tricoloreet Chou fleurs persillés
Yogourt vanille / sucre ajouté

~
Compote pomme banane et Pain aux céréales (Suisse)  

Laitue pommée

Chipolata de veau (Suisse), Sauce brune
Saucisse végétarienne

Purée de pommes de terre et Carottes bâtonnets

Blanc battu nature 

~
Mangues en cubes et Brioche au safran (Suisse)  

Betteraves cuites aux dés de poires

Dos de colin (Pacifique) vapeur, sauce vierge aux asperges
Steak de potirons

Epeautre vert braisé et Fenouil à l'orange

Banane bio fair trade

~
Gaufre de Bruxelles et Yogourt nature  

Concombre demi lune

Boulettes d'agneau (Suisse), Sauce curry coco
Boulettes d'Okara bio

Riz Basmati bio au citron et Courgettes aux épices
Gâteau au maïs de Nicolas (Nurs: Compote de fruits)

~
Focaccia (Italie) et Gruyère AOP  

Velouté de carottes au cumin

Gnocchis frais de pommes de terre
Idem

Sauce tomate cuisinée et Mozzarella râpée

Kiwi cubes

~
Yogourt à la fraise / sucre ajouté et Pain au maïs (Suisse)  

Ces menus, validés par nos responsables nutrition, peuvent faire l'objet de changements sous réserve 

d'approvisionnement. Bon appétit !

Les préparations peuvent contenir des traces des 14 allergènes officiels connus. 

MENUS DE LA SEMAINE

du 31.03 au 04.04.25

MARDI

MERCREDI

JEUDI

VENDREDI

LUNDI


