
Salade mêlée Novae

Tofu bio de Genève, Sauce curry
Idem

Riz Basmati bioet Aubergines tomatées
Compote de poire

~
Brioche de l'artisan et verre de lait Nurs: yogourt nature

Melon Charentais en cubes

Boulettes de bœuf (Suisse), Sauce aux épices orientaux
Boulettes végétariennes

Semoule de blé et Légumes tajine

Yogourt à la vanille/sucre ajouté

~
Biscuits aux céréales et Abricots à croquer  

Concombre bio de Bremblens

Dip fish de colin (pacifique) au four, Sauce tartare allégée 
Aiguillettes de blé à la feta

Pommes nouvelles rôties au four et Brocoli fleurs

Banane bio

~
Bretzel et Fromage à tartiné  

Iceberg et carottes râpées

Méli mélo de pâtes VG, Sauce tomates cuisinées
Idem

Grana padano râpé
Tarte à la mirabelles de Julien (Nurs: Pêche à croquer)

~
Tarte à la mirableles Nurs:Pêche à croquer

Pastèques en cubes

Sauté de poulet (Suisse) , Sauce aux olives noires
Sauté de champignons aux olives 

Epeautre verts aux petits légumes et Colraves étuvés

Nectarine

~
Pain Graham et blanc battu au miel Nurs:Nature

Ces menus, validés par nos responsables nutrition, peuvent faire l'objet de changements sous réserve 

d'approvisionnement. Bon appétit !

Les préparations peuvent contenir des traces des 14 allergènes officiels connus. 

MENUS DE LA SEMAINE

du 07.07 au 11.07.25

MARDI

MERCREDI

JEUDI

VENDREDI

LUNDI


