
Salade feuille de chêne et radis rouge

Escalopine de poulet (France) aux graines cuit au four, Sauce ketchup fumé maison
Tofu croustillant au four

Epautre vert au bouillon et Carottes étuvées
Yaourt à la myrtille sans sucre ajouté

~
Pomme royal gala de féchy et Cake marbré (France)   et Pain complet (Suisse)

Salade mêlée Novae

Tagliatelle, Sauce aux lardons (Suisse) et parmesan
Sauce tomate cuisinée aux légumes et basilic

 et Grana padano râpé

Banane bio
~

Bretzel (Suisse) et Ricotta fraiche   

Velouté de lentilles

Boulettes d'agneau (Suisse), Sauce au raz el hanout
Planted au  raz el hanout

Semoule de couscous aux épices et Tajine de légumes

Compote pomme et cannelle
~

Pain de seigle (Suisse) et Gruyère AOP  

Iceberg au dès de fromage et croutons

Filet de volaille (France) rôtie, Sauce aux morilles
Escolope de quor aux morilles

Galette de rösti et Petit pois et oignons grelot caramélisés
Bûche de Noël au chocolat (Nurs : Roulé à la compote de pomme)

~
Ananas fairtrade en cube et Blanc battu  

Salade de betterave à l'orange bio

Dos de julienne (Atlantique), sauce au gingembre
Sauce tomate au seitan vaudois

Riz basmati bio et Tombé de choux chinois et carotte

Clémentine Bio
~

Petits beurres et Lait chocolaté   - Nurs : Pain cibatta au maïs (Suisse) et Yaourt nature

Ces menus, validés par nos responsables nutrition, peuvent faire l'objet de changements sous réserve 
d'approvisionnement. Bon appétit !

Les préparations peuvent contenir des traces des 14 allergènes officiels connus. 

MENUS DE LA SEMAINE

15.12.2025 - 19.12.2025
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LUNDI LUNDI


