
Tomates cerises à croquer

Tortellini au bœuf (Suisse), Sauce tomate au basilic
Tortellini au basilic
Grana padano râpé

Yaourt à la fraise sans sucre ajouté
~

Tresse (Suisse) et Yaourt à la fraise sans sucre ajouté  

Salade Romaine et radis rouge

Dos de merlu meunière (Atlantique) au four, Sauce tartare allégée
Croustillant de féta et épinards

Pommes grenailles rôties au four et Fleurs de brocoli

Banane bio
~

Fromage à tartiné aux herbes et Bretzel (Suisse)  

Concombre en demi-lune

Boulettes d'agneau (Suisse) au four, Sauce au cajun
Boulettes végétales 

Cœur de blé et Courgettes au thym

Salade de fruits frais Novae
~

Yaourt à la mangue sans sucre ajouté et Cake au citron   et Pain tessinois (Suisse)

Salade mêlée Novae

Emincé végétal de pois, Sauce curry rouge

Riz basmati bio et Carottes braisées au gingembre
Gâteau aux pommes et cannelle de Gianluca (Nurs : Fruits de saison)

~
Compote de poires et Pain navet (Suisse)  

Salade de petis pois, tomate et maïs

Emincé de dinde (France), Sauce au raz el hanout
Tofu croustillant au four

Orge perlée aux épices douces et Ratatouille 

Fraise à croquer
~

Yaourt nature et Génoise nature (Suisse)  

Ces menus, validés par nos responsables nutrition, peuvent faire l'objet de changements sous réserve 
d'approvisionnement. Bon appétit !

Les préparations peuvent contenir des traces des 14 allergènes officiels connus. 

MENUS DE LA SEMAINE

06.07.2026 - 10.07.2026

MARDI

MERCREDI

JEUDI

VENDREDI

LUNDI LUNDI


